Sherbrooke

ln

20*=30 oct.

TABLE D'HOTE DU SOIR
DINNER MENU

Enroulé de truite fumée de Fitch Bay au fromage frais,
créme sure aux concombres et purée de courge du jardin
Fitch Bay smoked trout rolls with fresh cheese,
sour cream with cucumbers and garden squash purée

Filet d’épaule de wapiti, carottes glacées
et jus de veau aux pleurotes de mon ami Denis
Wapiti shoulder filet, glazed carrots and veal juice
with my friend Denis’ oyster mushrooms

Chou farci de pommes confites au caramel,
créme chantilly glacée aux épices
Cream puffs stuffed with candied apples with caramel,
Chantilly ice cream with spice
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